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APERTURA SALON
INAUGURACION STAND SAM POR LAS AUTORIDADES

CUANDO EL SABOR RETA AL CHEF
SHOW COOKING CON PEPO FRADE DE AIRE GASTROBAR

CUANDO SE UNEN TRADICION Y CALIDAD E
TALLER GASTRO CON MOLLETES SAN ROQUE Y CARNICAS ICARBEN

UN VINO ANTES'DE LA COMIDA
CATA DE VINOS GUIADA CON BODEGUEROS LOCALES

LA HORA DEL BREAK
UNA HISTORIA DE TESON Y CARINO PARA Y POR LOS DEMAS ~.
SHOW COOKING CON MIGUEL HERRERA DE EL GOLIMBREO

 LOS'PRODUCTOS MALAGUENOS ALREDEDOR DEL MUNDO

SHOW COOKING CON JORDI BATALLER
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Martes 18 10:00 a 19:00h

10:00

11:00

12:00

13:00

14:00

15:00

17:00

18:00

APERTURA DE LA FERIA

75 ANIVERSARIO DE SANCHO MELERO
PRESENTACION Y SHOW COOKING DE SANCHO MELERO Y RESTAURANTE
BIENMESABE

AGUACATE TROPS, AGUACATE MALAGUENO
SHOW COOKING DE RICHARD ALCAYDE Y TROPS

APTA, ROBERTO SOLER Y SIGFRIDO, EXITO ASEGURADO .
APTA'Y ROBERTO SOLER NOS PRESENTAN LO MEJOR DE LA AXARQUIA

UN POSTRE PARA EL RECUERDO
SHOW COOKING CON CATY SCHIFF

LA HORA DEL BREAK

LA CATA MAS DULCE DE LA FERIA .
TALLER DE CHOCOLATE ARTESANO CON MAYTE SANCHEZ DE MAYCHOCO

LA MERIENDA MAS MALAGUENA
CATA Y PRESENTACION DE PRODUCTOS LOCALES INTEGRADOS EN LA
MERIENDA
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APERTURA DEL SALON

ACTO DE ENTREGA DE PREMIOS CLUB DE GOURMETS
ENTREGA DE PREMIOS DE LA REVISTA CLUB DE GOURMETS"A SABOR
A MALAGA, CRISTINA SOCORRO Y PABLO VEGA

ASI SE CORTA EL JAMON EN-MALAGA e
PRESENTACION DEL CERTAMEN INTERNACIONAL DE CORTADORES DE
JAMON POPI ’ )

DOS GRANDES EMPRESAS, UN SOLO OBJETIVO
CAPRISUR Y ASADOR DON JOAQUIN NOS PRESENTAN SU NUEVO
PRODUCTO =

MAS FACIL IMPOSIBLE
PRODUCTORES DE LA MEJOR 52 GAMA LOCAL /

ALTA COCINA LOCAL EN UN HOTEL \
,_SHOW COOKING CON PABLO MOLINA DE RESTAURANTE MATIZ

CATA MARIDADA DE QUESOS Y CONFITURAS
TALLER POR QUESERIAS Y CONSERVAS LOCALES
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Jueves 20 10:00 a 17:00h

10:00

11:00

12:00

13:00

14:00

15:00

16:00

APERTURA DEL SALON

REINVENTANDO EL SALQHICH()N DE MALAGA

TALLER'Y DEMOSTRACION DE NUEVOS USOS Y PREPARACIONES DEL
SALCHICHON DE MALAGA

LA CANTERA DA EL DO DE PECHO ;
SHOW COOKING DE LOS ALUMNOS DE LA ESCUELA DE BENAHAVIS

OTROS SOLES EN LA COSTA DEL SOL
SHOW COOKING DE DIEGO RENE

SHOW JOVEN CHEF SAM
MAYTE AYBAR, JOVEN CHEF SAM 2023

LA HORA DEL BREAK

CIERRE DE LA FERIA

ST



006

#saboramalaga

M\ i

Diputacion Provincial e

uuuuuuuuuu

deMédlaga | @ R

Siente el Sabor que Nos Une

C/ Pacifico n® 54
29004 Mélaga
T. 952 133 825
oficinasaboramalagal@malaga.es
saboramalaga.es




